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Cold starters

: “®
Entrées froides K | Grilled meat

Salad of burrata with seasonal tomato, cherries, Medium Extremadura 30 days maturation (1kg) 59,00€

dehydrated tomato and pesto @ 14,90€ Steak T-bone d'Estrémadure, maturé 30 jours(1kg)

Salade de burrata avec tomates de saison, tomates ’ )

Cerisesl tomates Séchées et pesto DonOStI average 40 dayS Of maturatlon 65,00€
Steak T-bone Donosti, maturé pendant 40 jours

Marinated salmon salad @) 15,50€ 3 ) ) ;

Salade de saumon mariné Grilled beef fillet with garnish 28,50€
Filet de beeuf grillé avec accompagnement

Salad with tomato, pork belly and onion @ 14,50€ , .

Salade avec tomates, ventre de thon et oignons Extremaduran entrecote (300 gr) with garnISh 23,00€
Entrecote a llestrémadure (300 g) avec garniture

Iberian ham with glass bread 24,90€ il ;

Jambon ibérique avec pain cristal Cow entrails with garnish 22,50€
Bavette de beeuf avec garniture

Board of Iberian cold cuts from Extremadura 19,50€ ’

Planche des charcuteries ibériques dEstrémadure Complete ribeye steak burger (200 gr)® @ 17,50€
Steak haché complet de faux-filet (200 g)

Catalan artisan cheese board 18,90€ : " !

Planche de fromages catalans artisanaux Neapolitan-style Milanese entrails 25,50€
Bavette a la milanaise

Angus carpaccio with parmesan @) 15,90€ :

Carpaccio de beeuf Angus au parmesan Iberian feather 23,00€
Plume ibérique

Cantabrian anchovy fillet on brioche bread (1p)® 4,90€ X ]

Filet danchois cantabrique sur pain brioché(1u) Pork ribs with barbecue sauce 19,00€
Cotes de porc sauce barbecue

Tuna and guacamole tartare &) &) @ 18,50€ J

Tartare de thon et guacamole Farmer's sausage 16,00€
Saucisse de campagne

Steak Tartare 24,50€
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Grilled fish QX

N

; Octopus leg with potato parmentier @ 28,00€

E nt r'e eS C h a u d eS Cuisse de poulpe avec pommes de terre parmentier

Tuna loin with garnish @ 21,00€
Our patatas bravas @ 8,00€ Filet de thon grillé avec accompagnement
Nos patatas bravas Grilled salmon fillet with garnish@ 21,50€
Assortment of croquettes (6p) ® @ @ 15,00€ Filet de saumon grillé avec accompagnement
Croquettes assorties (6u)
Andalusian-style squid / Calamars a l'andalouse (& 15,90€ Desserts .é;.
Shrimps in garlic sauce / Crevettes a l'ail @ 15,50€
Potato omelet made to order 10,50€ Vanilla cream bulb from Madagascar @ @ 2,80€/u.
Omelette de pommes de terre préparée en une minute

Chocolate fondant coulant 6,90€
Grilled artichoke in the chef's style 6,00€ Coulant au chocolat fondu
Artichaut grillé, a la fagon du chef :

Catalan cream / Créme catalane @ @ 6,90€

Crispy chicken breasts with honey and mustard@® @ 12,50€

Poitrine de poulet croustillante au miel et & la moutarde Homemade cheesecake @ @ 6,90€
Gateau au fromage fait maison

Cheese casserole with sobrasada and egg yolk @  12,50€ . i

Gratin de fromage avec sobrasada et jaune dceuf crepe filled with Nutella / Dulce de leche @ @ 6,90€
Crépe fourrée au Nutella / Dulce de leche

Scrambled eggs with Iberian ham or truffles @ 15,50€ ) el

(Eufs au plat avec du jambon ibérique Crepe filled with ice cream and melted chocolate® 7,50€

ou truffe Crépe fourrée ala glace et au chocolat fondu

Torreznos de Soria 12,50€ Lemon sorbet / cava 6,90€
Sorbet au citron/ cava

Steak cubes 18,50€

Steak de surlonge coupé en dés Ice cream cup / Coupe de glace® 6,00€
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